ERWEIN GOES FACEBOOK

Der Erwein hat sich nicht nur ein eigenes
Fest, sondern auch eine eigene Fanseite
verdient.

Als Medium fiir diesen Fanclub haben wir uns das
Internet, speziell das soziale Netzwerk facebook aus-
gesucht.

Neben den allgemeinen Informationen iiber den
Erwein und unser Weingut gibt es dort immer die
aktuellsten Neuigkeiten zu finden. Natiirlich méchten
wir Sie alle herzlich einladen, uns auf der Seite zu
besuchen!

Alle Termine auf einen Blick

Ein eigener Kalender fiir alle wichtigen Termine, wie
Heurigen-Offnungszeiten, Auslieferungstouren und
Feste garantiert einen guten Uberblick iiber den
Steinschaden-Zeitplan. Facebook erinnert Sie auch
an alle Termine, die Sie fiir sich als wichtig markiert
haben und gibt — nach Wunsch — Meldung, wenn sich
bei uns etwas Neues tut.

Weitererzahlen zahlt sich aus

Den Beitritt zu unserem Erwein-Fanclub mochten
wir Ihnen mit einem exklusiven Bonus schmackhaft
machen. Wir planen diverse Gewinnspiele, die sich
ausschlieBlich auf den Fanclub beziehen — zum Bei-
spiel eine Belohnung fiir den Fan, der in einem be-
stimmten Zeitraum die meisten neuen Mitglieder fiir
uns gewinnt.Auch bei unseren Festen ist die Mitglied-
schaft von Vorteil, denn das Dasein als offizieller
Erwein-Fan wird auch durch verschiedene Vergiins-
tigungen anerkannt.

Helfen Sie beim Aufbau der Seite mit!

Wir stehen mit der Erwein-Fanclub-Seite auf face-
book am Anfang, und freuen uns lber lhre hilfreichen
Vorschlage und Anregungen. Geben Sie einfach in
dem Diskussionsforum auf der Seite bekannt, wie Sie
den Fanclub gestalten wiirden, welche Anforderun-
gen Sie stellen, und welche Wiinsche wir versuchen
sollten, zu erfiillen!

Sie finden uns auf www.facebook.com unter
Erwein - Weingut Steinschaden!

STEIN 010

Cuveé aus Bouvier, Miiller Thurgau und
Frithrotem - sehr fruchtbetont, leicht

Seit nunmehr einer Dekade sind wir jedes Jahr er-
neut unter den ersten Winzern im Raum Langen-
lois, die ihren Jungwein auf den Markt bringen.

Vorher bekannt unter ,Junger Loiser* tragt unser
Jungwein seit 2006 die Bezeichnung ,Stein® in
Kombination mit der Jahreszahl. Am 25.September
wird der ,Neue* im Sortiment im Rahmen des
Steinfests am Sauberg 7 prasentiert.

Kleine Schmanker| zur Verkostung
runden das Angebot ab; natiirlich
gibt es auch alle anderen Weine aus
unserem Haus zu verkosten, und
was lhnen schmeckt konnen Sie
gleich zu ab Hof Preisen mitneh-
men. Sollten Sie es nicht auf das
Steinfest schaffen, konnen Sie die
Gelegenheit nutzen einen Heuri-
genbesuch mit dem Geschmackser-
lebnis ,,Stein 010“ zu verbinden —
denn wihrend unserer Offnungszei-
ten jedes Wochenende im Oktober
steht er natiirlich auf der Karte.

wein.pur

Bei der Verkostung zu den besten Picknick-VVeinen
durften wir gleich zwei unserer Weine als pramiert
erleben. Mit zwei Gldsern (,,sehr gut*) versehen
wurde der Friihrote Veltliner, gar drei Glaser (,,aus-
gezeichnet®) erhielt der ,,Leicht und Fruchtig®.

Griiner Veltliner Leicht und Fruchtig
Steinobstnase, Marille, Riesling-dhnlich. Exotische
Komponente, Mango, Kiwi, deutlich spiirbarer
Restzucker;etwas Kohlensdure verleiht die gewisse
Spritzigkeit. Friihlingshaft. Ab Hof € 4,90

Frihroter Veltliner
Intensive Frucht, getrocknete Marillen, eine Spur
Haribo-Pfirsich. SiiBliche Geschmeidigkeit, balan-
ciertes Fruchtspiel, fein integrierte SiiBe, hervorra-
gend zum Kise-Picknick.Ab Hof € 5,00

WEINGUT STEINSCHADEN

LANDESSIEGER 2010

Zum wiederholten Male wurden Weine aus unserem
Haus ausgezeichnet. Schon im Jahr 2009 konnten wir
mit unserem Gelben Muskateller Trockenbeerenlese
2006 punkten, heuer darf sich unser Neuburger Eis-
wein 2007 Landessieger nennen.Am 28. Mai nahmen
wir im Casino Baden unseren 2. Landessieger in
Folge entgegen.

Neuburger Eiswein 2007

I'1 Vol. %, 9 % Saure - ab Hof € 18,00

AUSGABE HERBST 2010

im wahrsten Sinne AUSGEZEICHNET

SALON 2010

Auch im Salon waren wir wieder erfolgreich:

In den letzten Jahren wurden die verschiedensten
Weine aus unserem Sortiment in den Salon aufge-
nommen, von Gruner Veltliner Gber Riesling bis zur
Trockenbeerenauslese.

In diesem Jahr wird unserem Riesling Winzersekt
die Ehre zuteil. Kein Wunder, denn die Flaschenga-
rung macht unseren Winzersekt zu etwas ganz Be-
sonderem!

Herbst

messe
Dornbirn

g. bis 12, September

messedarnbim.at

.STEINSCHADEN.AT

Wi ie Sie unserem Terminkalender enthnehmen
konnen, ist unser Weingut auf der Dornbirner
Herbstmesse vertreten.

Von 8. bis 12. September (Mittwoch bis Sonntag)
kénnen Sie uns dort in Halle 14
auf Stand Nummer 8 besuchen.

= Wir freuen uns darauf, Sie dort begriien zu diirfen!

WINZER « HEURIGER
LANGENLOIS « WIEN/NUSSDORF
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,ANERKANNTE“ QUALITAT...

Referenzen im Schaufenster

Das 4 Sterne Sport undVitalhotel Seppl im wildromantischen Pitz-
tal in Tirol bietet mit seinen 60 Komfort-Zimmern den perfekten
Rahmen fiir einen wunderschonen Urlaub.

Da darf natiirlich auch guter Wein nicht fehlen! Unsere Koopera-
tion mit dem Hotel ist eine knapp |0-jahrige Erfolgsgeschichte; als
Haus- und Hofwinzer des Vitalhotels und Vertreter einer eigens
kreierten VWellnesslinie sowohl in WeiB als auch in Rot hat sich
unsere Beziehung iiber die Jahre intensiviert.

Auf der ,,Firn & Wein*“ am 23. und 24.April im Pitztal unter dem
Thema ,,Genuss*“-Weinverkostung traten wir auf einem gemein-
samen Messestand auf.

Auch fiir das kommende Jahr ist ein gemeinsamer Auftritt geplant!
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Sport- und Vitalhotel Seppl

Weisswald 41

St. Leonhard
6481 Tirol
Osterreich

Tel.: 05413 86220
Fax: 05413 86352

http://www.hotel-seppl.com

Als besonderes Zuckerl fiir die Gaste gab es auBer-
dem heimische Musik vom feinsten und Reini Bucha-
cher - einen Karikaturist, der in Rekordzeit iiber 40
Bilder anfertigte. Es hat uns sehr gefreut, wie viele
Leute uns trotz des extrem schlechten Wetters be-
sucht haben, und allein schon deshalb wollen wir das
Erwein-Fest zu einer jahrlichen Institution werden
lassen, die jedes Jahr am Samstag vor dem Muttertag
stattfindet.

Das Rahmenprogramm wird natiirlich beibehalten!
Der Karikaturist, Reini Buchacher, der Weltrekord-
halter im Schnellzeichnen ist (174 Personen in 60 Mi-
nuten!), darf auch schon den Badener Kulturpreis
sein eigen nennen. Er steht in ganz besonderer Be-
ziehung zu unserem Haus und dem Erwein — als wir
ihn im Friihjahr des letzten Jahres auf einer Feier tra-

fen, fertigte er spontan eine Karikatur von uns an,

von der wir begeistert waren. Als wir spdter nach
einer herausstechenden Aufmachung fiir einen Gri-
nen Veltliner suchten und den Namen Erwein fest-
legten, erinnerten wir uns natiirlich an diese
Karikatur. Sie ziert seitdem das Etikett des Erweins!

Musikalische Untermalung stellte das Duo
»Aufg'spieBt und Z'gwetscht* - Gerhard Michel-
mayer (Violine und Gesang) und Dr. Josef Leitner
(Akkordeon) — bereit. Mit viel Humor und einem lo-
ckeren Programm aus heiteren Melodien (und nicht
minder heiteren Texten) haben die beiden Freunde
uns den Regen vergessen lassen.

DER AUS DER MAISCHE ABRINNENDE SAFT (SEIHMOST)

WIRD DURCH SPONTANGARUNG ZU EINEM

TOP ~/ELTLINER
VINIFIZIERT.

TERMINE FUR IHREN WEINKALENDER

Steinfest am Sauberg
25.September 2010

Sauberg 7, Langenlois
Wir prasentieren unseren Stein 10!

Herbstmesse Dornbirn
8.— 12.September 2010

Halle 14, Stand 8
www.messedornbirn.at/herbstmesse

DIE TRAUBEN FUR DIESEN AUSSERGEWOHNLICHEN
WEIN STAMMEN AUS DEN BESTEN LAGEN
RUND UM LANGENLOIS.

FCH Messe Shanghai, China
10.— 12. November 2010

www.fhcchina.com

Heuriger am Sauberg 7
|.— 31.Oktober 2010

Jeweils Freitag - Sonntag ab 16 Uhr

STEINSCHADEN STEINSCHADEN




